TER D’AUREL
ROSE 2025

Créée en 2025, la gamme TER d'Aurel incarne l'engagement biologique du
domaine et la passion de Clara, vigneronne héritiere d'un savoir-faire familial 2
transmis depuis trois générations. Déclinée en rouge, rosé et blanc, elle met -

a 'honneur des cépages internationaux cultivés sur le plateau calcaire du JM""S"‘-:I-UJ\
domaine. Ce rosé gourmand, frais et léger se savoure en toute simplicité, COTES DUTARN
dans un esprit de partage.
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CEPAGES : 50% Gamay - 50% Jurangon

VINIFICATION : Cuves inox thermoregulees

TERROIR : Argilo-Calcaire a 300m daltitude
VITICULTURE : Agriculture Biologique
RENDEMENT : 30 hLL./ha

DEGRE : 12,5 % vol
SUCRE RESIDUEL : <0.8 g/L
SO2 TOTAL : < 90 mg/L

NEZ : Parfum de cerise et fraise des bois, delicatement souligne
une touche de violette.
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BOUCHE :  égere et gourmande, portee par une belle fraicheur.
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ACCORDS : Aperitif, grillades, charcuteries, salades et viandes blanches.

D’ AUREL

COTES DU TARN

NOCATON GEQGRSPHIQUE PROTEGEE
CLARA FIOLINIER

PRODUCTION : 4 000 bouteilles 75cL

@ POTENTIEL DE GARDE: 132 ans

4047 route d'Arzac 81170 Donnazac (France) d contact@masdaurel.fr

\. (+33) 05 63 56 06 39 & www.masdaurelfr



