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Famille MOLINIER 

Mas d’Aurel  

4047 Route d’Arzac  

81170 DONNAZAC—FRANCE 

Intemp’Aurel 
 

Appellation d’Origine Protégée  
GAILLAC ROUGE 

Millésime : 2019  Degré alcoolique : 13 % vol. 

Cépages : Duras - Braucol  - SYRAH 

Rendement : 50 hL/ha 

Terroir : Sol argilo-calcaire - Plateau cordais (300m d’altitude), rive 

droite du Tarn au nord-ouest du vignoble.  

Certification : Haute Valeur Environnementale niveau 3  

Vinification : Raisins récoltés mécaniquement et éraflés. Chaque 

cépage est vinifié séparément. Cuvaison d’environ 2 semaines à 

température maitrisée (environ 24°C). Pressurage pneumatique suivi d’un 

élevage en cuve inox.  

Caractéristiques sensorielles : Parfum de fruits rouges précédant 

une bouche souple et légère portée par des arômes épicés et poivrés. 

Accords mets-vins : Viandes rouges, grillades, cassoulet, confit de 

canard et fromages type brebis ou vache. 

Conservation : 5 - 6 ans 

Température de service : 18°C 

75cL     50cL 6 Bouteilles de 75cL couchées 

12 bouteilles de 50cL debout 


